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B Les vins Julia chez Costco

Les vins Julia sont arrivés sur notre marché il v a tout juste
guatre ans et ils commencent 4 se faire remarguer. Vendus
uniguement dans les magasins Costco, ces vins sont
embouteillés au Québec et ne peuvent donc pas afficher leur
origing, leur cépage ou leur milésime. Mais, avec un peu
dimagination, on peut arriver & détecter forigne de quelgues uns
Fentre eux. Néanmoins, favoue avoir été dubitative sur la gualite.
Maiz comme d'habitude, c'est dans le verre gue fon juge un vin.
Rien ne vaut la dégustation. Et le jugement a &té trés favorable.

Tous ces vins sont extrémement buvables, c'est-a-dire que ce
sont des vins destinés & accompagner un bon repas. Ce ne sont
pas des vins de concours ou des vins gonflés & Fhélium; pas
dexcés de maturité, pas dexcés de concentration, pas dexceés
Fextraction. Tous les vins sans exception sont d'une extréme et
agréable fraicheur. Les acheteurs connaissent leur métier, les
vinz sont sains et marchands, ils sont plus que recommandables.

La degustation

Cellier 58, Montepulciano d'Abruzzo 2008, Abruzzes,
Italie, 16,90 §

[Fitalie, ce vin présente un fruité charnu, riche et joyeux. Les
tanins sont fondus, facidité est maitrisée, le fruité est épanoui.
Une belle bouteille. (***1/2)

Cellier 62, Syrah 2007, Lodi, Californie, 23,96

Celui-ci est plus concentré car il provient d'une région chaude de
la Californie. Il offre néanmoins une belle fraicheur. Il ressemble
davantage d la syrah du Languedoc plutdt gu'a celle du nord de la
vallée du Rhdne. Trés satizfaizant, ce vin plaira 4 ceux qui aiment
les vins de style Mouveau-Monde. (***)

Zinzanie 2009, Zinfandel, Californie, 14 §

Son nom laisse déja deviner le cépage et Métiguette est jolie. Celui-
ci n'est pas un zinfandel lourd, riche et sucré comme il v en a tant
sur le marché. MNon, trés buvable, frais, plutdt Ieger de texture, il
offre par contre de belles notes florales au nez que fon retrouve
en bouche. On peut le boire avec toutes les viandes cuites au
barbecue, mais il est aussitrés agréable a Fapéritif avec des
tranches de saucizson sec. (**1/2)

French Nose Cuvée 2, Languedoc-Roussillon 2009, 14,92 §
Ce vin du sud de la France est un assemblage de 48 % merlof, 34
% cabernet sauvignon et 18 % mourvédre. Cest un vrai vin du
Sud, azsemblé avec art et orné d'une étiquette qui rappelle
certains vins du Languedoc actuellement sur notre marché. Celui-
ci est parfatement assemble, frais et néanmoins complexe,
suave, richement enveloppé et d'une belle structure. C'est un vin
harmonieus du début jusqu’a Ia belle finale. Parfait avec le steak
au poivre. [**1/2)

Boca Fina C, Ezspagne 2010, 12,65 §

Celui-ci est un assemblage de 90 % =syrah et 10 % tempranillo.
Trés typé espagnol avec ses saveurs de fruits riches et mirs, il
n'est pas dénué de fraicheur en bouche. Les taning sont ronds et
fondus, le fruité est net, les saveurs sont profondes. Parfait avec
les cites levées cuites au barbecue. (**%)

Micole Barrette Ryan
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Moulin Touchais 97, Coteaux du Layon

Ce vin de la Loire, exemplaire et traditicnnel, est
maintenant disponible dans les magasins de la SAQ en
plusieurs milésimes. Le 1997 gue je viens de déguster
ezt si bon et d"une telle finesze que fai envie de le crier
sur les toits. Voici du chenin mir, assorti dune bonne
acidité et dune touche de botrytis. Servi a température de
la pigce - fraiche - il se révéle croguant, charnu,
savoursux, fruté, complexe. Un vin tout & fait envodtant.
Servi avec du foie gras, c'est le couple idéal, servi avec
le gateau aux fruits, c'est coquin et irrésistible. Ah vive 1a
Loire ! Achetez pendant gu'il v a encore guelgues
bouteilles.
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LES VINS JULIA CHEZ COSTCO

Les vins Julia sont arrivés sur notre marché il v
a tout juste guatre ans et iz commencent 4 se
faire remarguer. Vendus uniguement danzs les
magasing Costco, ces vins sont embouteillés au
CQuébec.

Vins & Vignobles en direct

ANTEFRIMA DEL AMAROME 2008

Wérone Fhiver est toujours froide et pluvieuse,
maiz la vile est dune telle beauté, sivivante
qu'on oublie vite les aléas de la température.
Vive lAmarone !
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